Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur

TIMABUNDIP LEYFI

Fyrir s6lubds med matveeli, afenga og 6afenga drykki & pop up vidburdi
(Sumarmatstodur) &4 Laugavegi.

Nafn leyfishafa: Sumac og OX ehf.
Heimilisfang: Laugavegi 28 Postnr.: 101 Reykjavik

Kennitala: 611116-0120
Gildistimi leyfis: XX. juli 2026, fra kl. 13-22.

Starfsleyfi petta er gefid Ut samkvemt akvaedum laga nr. 7/1998 um hollustuhetti og mengunarvarnir, laga nr.
93/1995 um matvali og reglugerda settum samkvaemt peim.
Leyfishafi skal einnig hlita &kveedum annarra laga og reglugerda sem um starfsemina kunnu ad gilda.

Leyfid er gefid ut med nedangreindum skilyrdum:

Fara ber eftir skilyroum Heilbrigoiseftirlits Reykjavikur fyrir pop up vioburd Laugavegi
Leyfi petta nzer til sélu 4 bokudum kjiklingaleerum og medlaeti Asamt afengum og 6afengum
drykkjum.
Neegileg sorpilat purfa ad vera fyrir hendi og tryggja skal géoa umgengni a svaedinu.
Starfsmenn hafa adgang ad sér snyrtingu og annarri adstéoou, sem purfa pykir, sem er
eingongu til afnota fyrir starfsmenn 4 Sumac

e Starfsleyfi petta parf ad vera synilegt i s6lubas asamt starfsleyfisskilyroum fyrir
matvaelamarkadinn.

Framsal pessa leyfis er 6heimilt. Skylt er ad framvisa starfsleyfisskilyrdum pegar opinber eftirlitsadili dskar pess.

Leyfishafi skal greida starfsleyfis- og eftirlitsgjold samkvaemt gildandi gjaldskra.

Reykjavik, xx.xx.2026




Umsdkn um starfsleyfi til Heilbrigdiseftirlits
Reykjavikur

Umsokn moéttekin
26. mai, 2026
Einkveemt audkenni: f49a81fc-e389-418e-8cee-9167b43cf316

Skilmalar

Ja, ég sampykki!
v

Tegund umsodknar

Vinsamlegast hakid vid pad sem vid a
Timabundid leyfi

Aaetlud lok starfsemi
08/23/2026 00:00:00

Starfsemi hefst
07/04/2026 00:00:00

Starfsstoo og fyrirtaeki

Heiti starfsstodvar
Langbord

Adsetur starfsstodvar
Laugavegur 28

Péstnumer adseturs
101

Simanumer

Netfang
thrainn@sumac.is

Heimasida
sumac.is

Nafn fyrirtaekis
Sumac & OX ehf.

Kennitala fyrirteekis
6111160120

Heimilisfang fyrirtaekis
Laugavegur 28



Péstnumer fyrirtaekis
101

Forsvarsmaour

Nafn forsvarsmanns
brainn Freyr Vigflsson

Kennitala forsvarsmanns

Simi forsvarsmanns

Netfang forsvarsmanns
thrainn@sumac.is

Hvar fer starfsemin fram?

Hvar fer starfsemin fram?
Ekki i fasteign (168ir, feeranleg starfsemi, Utihatidir, vatnsverndarsveedi t.d.)

Stadsetning
27-28 laugavegur

Starfsemi

Hvers konar starfsemi?
Matvaelastarfsemi

Tegund starfsemi

Framleidsla & matvaelum til sélu i smasoélu (t.d. framleidsla & &fengi, vatni, gosdrykkjum,
braudmeti, isvorum, tilbinum réttum, moétuneytispjénusta);Veitingastadur

Hvad a ad framleida
Grilladar LAmbavefjur eda blémkals vefjur

Veldu pad sem vid a

Med afengi;An afengis;Skyndibitastadur/veitingastofa (einfaldari veitingar en & veitingahusi,
takmorkud pjénusta vid gesti)

Veitingasalur - hundar og kettir
A ekki vid
Neysla matveela

Vidskiptavinir neyta matveela 4 stadnum

Snyrting(-ar) fyrir vidskiptavini
v

Tonlistarflutningur
Gert er rad fyrir tonlistarflutningi

Mat a aheettu (haka a vid ahsettumestu peetti starfseminnar)

Mikil dheetta (vidkveem matveeli, s.s. mjélkurvorur, fiskur, kjot, fuglakjot, medhoéndlud eda eldud,
keelivérur)

Fjoldi starfsmanna a arsgrundvelli sem vinnur vid medhéndlun matveela
4



Fjoldi neysluskammta a dag (ef vid a)
500

Helsti bunadur i eldhusi/framleidslurymi

Eldunarbunadur (s.s. ofnar, hellur, pottar);Hafur og loftraesing frd honum (vélraen);Kaelir/-ar;Frystir/-
ar;Upppvottavél;Fritt standandi handlaug med handfrjdlsum bléndunartaekjum & hverju vinnusveedi
og i afgreidslu;Hreinlaetisgégn (fljiétandi handsdpa, gerileydir og einnota pappirspurrkur) i
veggféstum skdmmturum vid handlaug(-ar);Matvaelavaskur;Taekja- og
adhaldavaskur;Bordbunadarvaskur vid upppvottavél;Margnota bordbldnadur;Fituskilja (ef unnid er
med fiturik matvaeli, t.d. djupsteiking, steiking og grillun, marineringar)

Raestiadstada

Lokud, loftreest reestiadstada med raestivaski. Ef raestiadstada er adgengileg vidskiptavinum parf
hin ad vera leest;Sérstok lokud loftraest raestiadstada med raestivaski fyrir eldhus

Starfsmannaadstada

Aflokud fataskiptaadstada med leesanlegum fataskapum fyrir yfirhafnir og persénulega muni
starfsfélks

Lageraostada og kaelimiolar

Keeli- og frystiadstada neegileg fyrir starfsemina;Sérstok og naegilega stér adstada til ad geyma
matveeli sem ekki eru geymd i keeli eda frysti

Matveelaoryggiskerfi (innra eftirlit)
Einfalt innra eftirlit, flokkur 1

Adstada til geymslu og flokkunar a sorpi sem fellur til vid starfsemina. barf ad vera a
sampykktum teikningum. Ath. petta a einnig vid um témar drykkjarvoruumbudir.

v

Nanari lysing a starfseminni

Langbordid sem vid héfum haft sidustu drin. erum med grill og hitaskdpa undir elda lamb og
grillum braud. Kalt medleeti med i vefjuna. betta verdur 1 laugardag & pessu timabili fer eftir vedri
hvenar vid verdum med pennan vidburd.

Fylgigogn

Vidbdétargogn



Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur

Skilyrdi Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur vegna veitingasolu a pop up

markadi a Laugavegi juli 2026.

Abyrgdaradili markadar: Sumac kt. 611116-0120
Opnunartimi er fra kl 13:00 - 22:00.

Solustadir matveela:

1.
2.

o0 s w

Matveeli eru seld 4 solubas 4 vegum Sumac
Sala 4 matvaelum framleiddum i heimahtsum er bénnud. Oheimilt er ad selja

matveeli an starfsleyfis.

. Abyrgdarasili markadarins skal sj4 til pess ad starfsleyfi hangi uppi 4 sélustad.

Oll matvzeli skulu seld i einnota umbudum sem aetladar eru matvaelum.

Skylt er ad hafa sésur og dressingar i lokudum brisum (skvisum).

Skylt er ad hafa rekstrarleyfi fra Syslumanninum & hofudborgarsvaedinu ef um
afengissolu er ad raeda.

Starfsfolk veitingasolu:

1.

Starfsfolk veitingasolu skal vera snyrtilegt til fara, i hreinum hlifdarfatnadi og peir

sem vinna med 6varin matveeli skulu nota hofudbunad sem hylur allt harid og

skeggnet ef pess parf.

Snyrting fyrir séluadila er til stadar a Public House, Sumac og Vinstukunni og er

eingdongu aetlud fyrir starfsfolk vid veitingasolu. Starfsfolki veitingasolu er

Oheimilt ad nota almenningssnyrtingar til ad lagmarka haettu 8 matarsykingum.
a. Vid handlaugar skulu vera einnota pappirspurrkur, vidurkennd handsapa

fyrir matveelaidnad asamt gerileydi i veggfostum skommturum.

Starfsfolk skal pvo og sétthreinsa hendur 4dur en medhondlun matveela & sér

stad.

i s6lubasum matvzaela skal vera til stadar gerileydir og blautpurrkur til

sotthreinsunar @ hondum starfsfolks. Starfsfolk skal pbvo hendur reglulega yfir

daginn i handlaug. Geeta parf pess ad ldgmarka snertingu vid snertifleti 4 leidinni

ad solubas.

Ahold og buinadur a s6lustédum matvaela:

1.

Soluadilar skulu hafa naegilega mikid af aholdum til skiptanna til stadar &
solubas.

Soluadilar skulu prifa ahold og bunad daglega a veitingastodum sinum.

A hverjum sélustad matveela skulu vera Gdabrisar med sétthreinsiefni til
sotthreinsunar a snertiflotum matvaela, sem ekki er naudsynlegt ad pvo af med
vatni.



4. brifa skal bord & s6lustodum matveela og adra snertifleti med vidurkenndum
hreinsiefnum og sotthreinsiefninu eftir pvi sem porf er a.

Medferd matveela:

1. Flutningur, geymsla og medferd matveela skal vera med peim haetti ad ekki sé
haetta 4 ad matveelin 6hreinkist eda spillist med neinum haetti, s.s. af voldum
adskotahluta, 6hreininda og regnvatns. Tryggja skal 6rofna kaelikedju vid flutning.

2. G40 adstada skal vera til stadar til geymslu matveela & tryggilegan hatt og viod rétt
hitastig. Keelivara skal geymd vid 0-4°C og frystivara vid a.m.k. -18°C.

3. Oll matvaeli sem bodin eru til sélu @ markadnum skulu framleidd af adila sem
hefur starfsleyfi samkveemt logum um matveeli nr. 93/1995.

4. Matveeli og umbudir skulu ekki geymd beint 4 gélfi eda & jord. Oinnpokkud
matveeli skulu geymd a.m.k. 50 cm. fra golfi eda jord.

5. Matveeli skulu ekki geymd ovarin.

Merkingar matveela:

1. Soluadilum er skylt ad veita vidskiptavinum fullneegjandi upplysingar um
innihaldsefni matvaela sem seld eru 6innpokkud. Sérstaklega skal geeta ad
ofneemis -og dpolsvoldum.

2. [ hverjum matsélubas skal hanga skilti sem bendir vidskiptavinum 4 ad
upplysingar um ofnaemis- og 6polsvalda sé heegt ad nalgast hja starfsfolki.

Gestasvaedi:
1. Neaegileg sorpilat skulu vera & sveedinu og skal teema pau eftir porfum. Sorp a4 ad
flokka og endurvinna eftir fremsta megni.
2. Halda skal gestasvaedi hreinu og snyrtilegu.
3. Pad er a abyrgd abyrgdaradila markadarins ad sja til pess ad sveedid sé hreinsad
strax ad loknum hverjum séludegi.

4. Ollveitingasvaedi skulu vera reyklaus.

4.juni 2026
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur
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