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Umsokn um starfsleyfi

D Ny starfsemi D Nyskraning _ D Eigendaskipti ‘ D Endurnyjun leyfis

D Flutningur i nytt hisnadi D Breytingar @ hdsnaedi D Breytingar a starfsemi D Timabundid leyfi
Nafn fyrirtzekis: Vesturmiostod Adsetur: Laugavegur 77
Nafnid a fyrirtzkinu eins og pad er skrdd i simaskrd Heimilisfangid par sem starfsemin er eda verdur
Péstnimer: 101 Simi: 4111111 Netfang: hordurhg@reykjavik.is Heimasida:
Pdstnimer adseturs
Nafn rekstraradila:_Vesturmidstoo kt.: 530269-7609
Logadili eda einstaklingur
Logheimili rekstraradila; Laugavegur 77 péstnr.; 101

Péstnimer I6gheimilis

Tegund rekstrar og framleigsiu: Litil brenna - Prettandahatiio vié Agisidu

sjd einnig bakhlid.

Nafn forsvarsmanns: HOréur Heidar Gudbjornsson kt.:
Heimili: Simi:
Starfsemi hefst: 06.01.2024 A=tlud lok starfsemi: Kl. 20.30 sama dag

Fyrirsvarsmadur skuldbindur sig til ad sja svo um ad starfsemi og rekstur fyrirtaekisins sé i samraemi vid gildandi I6g um hollustuhzetti og
heilbrigdiseftirlit, heilbrigdisreglugerd, mengunarvarnareglugerd svo og 6nnur lég og reglur er starfsemina varda.

Fyrirhugadar meirihattar breytingar & hiisnaedi, framleidslu og rekstri skulu gerdar i samradi'vid Heilbrigdiseftirlit Rey/kjavjkur.
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Ob.1l. 23 KK /?‘_TW\KL,C i //’ ;\!Lr

Stadur og dagsetning Undirskrift forsvarsmanns

kt.:

Eigandi fasteignar:

Fastanumer fasteignar:

Skrdid einnig rymisnumer par sem starfsemin er ef pad eru mérg rymisnimer innan fasteignar

Stadur og dagsetning Undirskrift eiganda fasteignar

Samkvamt I6gum um hollustuhaatti og mengunarvarnir, nr. 7/1998, njéta kréfur vegna starfsleyfis, eftirlits og kostnadar af adgerdum
heilbrigdisnefnda, l6gveds i vidkomandi fasteign, sbr. 12., 25. og 27. gr. nefndra laga.

Umsékn maéttekin: Afgreidsla heilbrigdisnefndar: Ndamer leyfis:
Moéttekin 6. n6vember 2023 - GIE

Gjald.fl. Timagjald  giarfsemisflokkur: 51.57.05 Sampykkt hisnzadi Innra eftirlit:
litil brenna

Feera vidbotarupplysingar a baksidu >



Vidbétarupplysingar

Mengandi-og hollustuhattastarfsemi: Lysa nanar starfsemi eftir pvi sem vid 3;
myndun og losun mengandi efna i umhverfi, flokkun og skilum urgangs- og
spilliefna, losun i fraveitu. Gera grein fyrir mengunarvérnum vid fraveitu (oliu- og
fitugildrum), skilgreina og lysa loftraesingu, métvaegisadgerdum vegna havada,
oryggismalum o.s.frv. Gera skal grein fyrir innra eftirliti fyrirtaekis sja nanar hér ad
nedan vardandi matvaelastarfsemi og athugid ad ofangreind atridi eiga mérg hver
einnig vid matveelafyrirtaeki

Kveit verdur i bennu vid ZAgisiéu pann 6. jénuar 2024 kl. 18

.30. Slékkt verdur i brennunni kl. 20.30 sama dag

Notast verdur vid hreint timbur og kveikt upp med oliu sem er sams konar efni og verdur notad fyrir aramétabrennur.

Allt efni verdur fijarlaegt af starfsménnum hverfamidstédvar naesta virka dag eftir.

Matveaelastarfsemi:

Edli starfseminnar

Bunadargerdir

O Eingdngu matvaelasnertiefni Q  Fritt standandi handlaug med handfrjalsum
O Engin medhéndlun évarinna matvasla @ stadnum bléndunartaekjum & hverju vinnslusveedi og i afgreidsiu
& Forpokkud matveli (engin medhodndlun évarinna Q Matveelavaskur (fiéldi:__)
matvala eda eldun) O Teakja- og dhaldavaskur
Q Ahettulitiimatvaeli (s.s. graeenmeti/avextir) medhéndlud O Bordbunadarvaskur
eda eldud O Eingdngu einnota bordbinadur
O Vidkvaem matveeli (s.s. mjolkurvérur, fiskur, kjét, O Margnota bordbinadur
fuglakjot) medhondlud eda eldud
Bunadur Starfsmannaadstada
O Eldunarbinadur O Fataskiptaadstada med lzesanlegum skapum fyrir
0 Hafur og loftraesting frd honum (vélraen) yfirhafnir og persénulega muni starfsfolk
8 Kelir (ar) Q Starfsmannasnyrting
O  Frystir (ar) O Kaffistofa med kaffivaski
O Uppbvottavél
Q Annad

Gera grein fyrir i fylgiskjali

Rastiadstada

O Lokud loftreest reestiadstada med raestilaug

O  Sérstok lokud loftreest reestiadstada med raestilaug fyrir
eldhds

Matvaelaodryggiskerfi (Innra eftirlit)
@ Einfaltinnra eftirlit, Fl. 1

8 Innra eftirlit, FI. 2

Q Innra eftirlit med HACCP, FI. 3




