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Mánudagur 3. apríl  
Plokkfiskur með rúgbrauði og kartöflum 

Skyr með rjómablandi 
 

Þriðjudagur 4. apríl 
Hægeldaður grísahnakki með bökuðum kartöflum, villisveppasósu og grænmeti 

Eftirréttaterta með rjóma 
 

Miðvikudagur 5. apíl 
Fiskibollur með rækjusósu, kartöflum og hvítlauksbrauði 

Ítölsk tómatsúpa 
 

Fimmtudagur 6. apíl 
Lambalifur með kartöflumús, beikon-lauksósu og rauðkáli 

Sveskjugrautur með rjómablandi  
 

Föstudagur 7. apíl 
Fiskigratín með soðnum kartöflum og hvítlauksbrauði 

Uppbökuð rjómalöguð blómkálssúpa 

Laugardagur 8. apríl 
Steiktur fiskur í raspi með remólaði, kartöflum og hrásalati 

Linsubaunasúpa  

Sunnudagur 9. apríl - Pálmasunnudagur 
Bayonneskinka með sykurbrúnuðum kartöflum, rauðvínssósu og rósakáli 

Súkkulaðibúðingur með þeyttum rjóma og mandarínum. 

Maturinn kemur til þín fulleldaður en kældur. 
Hann á alltaf að geyma kældan. 
Fylgið leiðbeiningum við hitun. 

Matseðill getur breyst án fyrirvara. 
Verði þér að góðu. 
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