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Manudagur 15. agust
Plokkfiskur m/ragbraudi og smjori.
Sitronubudingur.

Pridjudagur 16. agust
Gordon bleu m/sinnepssosu og steiktum kartoflum.
Eftirréttur.

Midvikudagur 17. 4gust
Steiktar fiskibollur m/pastasalati og italskri sosu.
Tomatsupa m/sjavarréttur.

Fimmtudagur 18. agust
Karrykryddadur lambapottréttur m/hrisgrijonum og smabraudum.
Rabbabaragrautur.

Fostudagur 19. agust
Lambahakkbollur m/raudkali og kryddkartoflum.
Blomkalssupa.

Laugardagur 20. 4gust
Gufusodin ysuflok m/kékds og karrysosu og kryddgrjébnum.
Mjoélkurgrautur.

Sunnudagur 21. agust
Ristadur lax m/kryddsmjori og graeenmeti.
Spergilsupa.

Maturinn kemur til pin fulleldadur en keeldur.
Hann & alltaf ad geyma keeldan.

Fylgid leidbeiningum vid hitun.

Matsedill getur breyst an fyrirvara.

Verdi pér ad godu.
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